
Carl Gewurtztraminer 

De håndplukkede druer bliver presset hele, og mosten bliver forsigigt omrørt, 
hvoreter den gennemgår en langsom temperaturkontrolleret gæring. Eter gærin-
gen er vinen  og drueskallerne lagret i gamle egetræsfade i lere måneder.  

Vinen har en smuk gylden farve og en aroma af tørre igner og blomstrende roser. 
Den silkebløde og delikate smag understreges af en behagelig syre, der afslutes 
af en herlig og fyldig etersmag.  

Særdeles velegnet il foie gras og stærke oste. Prøv den også il chokolade desser-
ter.  

Frankrig 


	Page 1

